Les Maisons Du'0
04 90 28 84 08

Bouchées Festives .
.

Terrine de foie gras, chutney de coings

-

Carpaccio de noix de st Jacques a la nacre,

beurre blanc au caviar de hareng

\ g

Dodine de chapon en crolite de noix, chataignes

et oignons des Cévennes, émulsion truffée

+
Fromage en supplément (9€)

+

Gourmandise de Noél| autour de la poire et du

chocolat

. | .
Menu & 65 euros par personne. Hors boissons

Disponible le 24 décembre au soir et au déjeuner

du 25 décembre 2024



https://www.facebook.com/maisonsduo?__cft__[0]=AZVn-bdChvEhAjzuR8J9j9IGXwv6EYADXCWur7PLDLs5MXc2NsypAul833aQzVQ9dA003ynYn1usI5QJq5HXsiZaBD4pHN_il09NtcZlGkmVdee1vu_WiCOiRfHxD45Xl85U7wIJF77LfPJWcewGXx_tOBbDl_1u5hbQdipYcQttBYuOzdEmCsV6HlmPAVh3SDE&__tn__=-]C%2CP-R

Bouchées apéritives

Infusion de Saint Jacques et gambas
& la crevette grise et citronnelle

Truite de la Sorgue en croiite de pain,

beurre aux ceufs de harengs

Ravioli de foie gras, capuccino trutté

Trou provencal

Tourte feuilletée et chapon,

Jus de viande truffé

Coulommiers truffé

Fraicheur de citron et erumble
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Bouchées apéritives

Infusion de Saint Jacques et gambas

a la crevette grise et citronnelle

Ravioli de foie gras, capuccino truffé

Tourte feuilletée et chapon,

Jus de viande truffé

Fraicheur de citron et erumble
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