RESTAURANT L’ AMPHORE

Menu de la saint-sylvestre 95€ par personne
31 décembre diner /1er Janvier déjeuner
Réservation : 04.90.28.98.95 ou sur restaurantlamphore.fr

Mise en bouche
Gougeres céleri-baie rose

Cromesquis d’agneau / Gel agrume

Entrées

Foie dras / Confit d’échalotte / Gelée de porto / Brioche sésame

Truite en gravelax / Glace drenade / Coulis aneth / Fenouil

Plat

St-Jacques snackées / Gambas / Sauce ameéricaine /
Topinambour / Trufte noir

Fromage

Assortiments de chez L.ou Canesteou

Desserts + 1 coupe de champagne offerte

Kumquat / Glace Yaourt / Panna cotta Noix / Tuilles cigarettes

Crémeux Chocolat / Sorbet chocolat fumée / cookie / creme

anglaise
Mignardises

Guimauve marbrée chocolat noir - citron gindembre

Tartelette chocolat / Bailey’s

Prix net service compris




RESTAURANT L’AMPHORE

Vente a emporter speciale fétes de fin d'anneeée
Nos entrees

FOle 8ras sresssssssssssssissssssse s nnanianaaes 12€ /100¢

Eseargotg ................................ 6 piéces 10 € 12 piéces - 18 €
Saumon grave]ax ................................ 10€100g

Huitres Gillardeau N°3 ===sssssssssasass 6 pieces : 17€ / 12 pieces : 32€
Huitres fines de clairs N°3 sssssssssanansssn, 6 piéces : 9€ /12 piéces : 15€
Velouté de Courge & fole gras ................................ 3€/ Pers
Croque monsieur truffe =reessessesesriamiamiran.. 8€ Piéces
Nos plats

Sauté de chapon aux morilles =====ss=sresrarranransancanns 14€/ Pers
Hachis parmentier de canard confit ssssssssssssssssssssasssnnnns 13€/ Pers
Feuilleté St—Jacqueg & Champigngng. ............................ 14€’/ Pers
Magdret de canard entier, miel & cléementine «ssessssassss 18€/ Pers
Nos garnitures

Purée de butternut =============== 4€/ Pers

Pommes de terre rotieg =============== 4€/ Pers

Fondue de poireaux  ==s==s==re=ee: 4€/ Pers

Fromage

Brillat-Savarin a la truffe =ssseeeees... 1/4:8€ 1/2:14€ Entier : 25€
L es Blches Taille au choix : 4 Pers : 6 Pers : 8 Pers
Chocolat & Noisette & Citron ssssssssssssss 24€ 36€ 48€
Biscuit chocolat, Croustillant noisette, Insert citron, Mousse chocolat, Glacage chocolat
Vanille & Ananas & 4 €pices s=sssssanssnss 22€ 33€ 44€
Biscuit épicé, Croustillant chocolat blanc, Mousse vanille, Insert ananas 4 épices
Pomme & Caramel & noix =============- 20€ 30€ 40€

Biscuit, Croustillant noix, Mousse caramel beurre salé, Insert pomme cidre, Glagade

caramel, Noix carameélisées

Les sachets a offrir :
Cookies / Biscuits de nogl ==s====. 5€ Truffes en chocolats sesssss 6E

Commandes a récupérer avant le 24 décembre 13h
Commande au : 04.90.28.98.95

Prix net




